S ONNE Hauptspeisen

Rosa gebratenes Kalbsriickensteak
Krauterseitlinge | verschiedene Gemuse
Pommes-Dauphines 27,50 €

Maishahnchenbrust Supréme
Barlauchsol3e | verschiedene Gemiuse

Vorspeisen Petersilien- Couscous 24,50 €
Barlauchsuppe | Hasenbeck’s Toast-Cracker Cordon bleu vom Kalb

5,80 € Pommes-frites | Blattsalat 24,50 €
Fladlesuppe | Schnittlauch 5,00 €

Schweineschnitzel | Pommes-frites
Blattsalat 17,00 €

Saibling- und Zanderfilet | Krautersauce
verschiedene Gemiuse | Kartoffeln 27,50 €

Rehragout | Krauterseitlinge
Preiselbeeren | hausgemachte Spatzle
gemischter Salat 25,00 €

Rinderfilet ,Stroganoff‘ | Champignons
Creme fraiche | Kresse | hausgemachte
Spatzle | Blattsalat 29,00 €

Hausgemachtes Zucchini Cordon-bleu
Tomaten-Krautersauce | Petersilien-

Couscous | Blattsalat 21,00 €
Dessert
Nudelpfanne | Datteltomaten | Spargelragout
Hausgemachte Kuchen 3,50 € BarlauchsoRe | panierter Spargel
Blattsalat 19,50 €
Weinempfehlung
Cuvée Blanc, Junge Winzer
Weilburgunder | Chardonnay | Kinderschnitzel vom Schwein
Sauvignon Blanc hausgemachten Spatzle
trocken, 2022 oder Pommes-Dauphines
Winzerkeller Auggener Schéafer oder Pommes-frites 8,00 €
Markgraflerland 0,75l 17,00 € Portion Beilage extra 4.00 €
Portion Gemise als Beilage 5.00 €

Haben Sie Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen,
Preise inkl. MwSt. wir helfen lhnen gerne.



